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Fabrication Artisanale

 d’Ustensiles de Cuisine en Bois

LA GAMME

45 Rue Beausoleil - ZA Saultchevreuil
50800 VILLEDIEU-LES-POÊLES

Tél. 02 33 51 17 66   tournabois0@orange.fr

www.tournabois.fr 
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Créée comme scierie en 1950, Tournabois 
est aujourd’hui une entreprise artisanale 
spécialiste des travaux de tournage et 
d’usinage du bois.

Notre gamme d’ustensiles de cuisine 
est destinée à satisfaire tous ceux qui, 
professionnels et particuliers, veulent des 
ustensiles de qualité, pour réussir une cuisine 
de qualité.
Nous ne vendons que ce que nous 
fabriquons. Nous n’utilisons que du bois 
massif d’une seule pièce. Nous paraffinons 
les bouts de nos planches, afin d’empêcher 
toute remontée d’humidité au moment du 
nettoyage. Nous n’utilisons pas de panneaux 
assemblés. Ainsi, nos ustensiles ne risquent 
pas le décollement.
Si une de nos planches prend une forme 
tuilée, mettez-la simplement sous un poids 
quelques temps, et elle reprendra sa forme 
naturellement.

Cependant, ne les mettez pas au lave-
vaisselle ! Ne les laissez pas non plus sous un 
fort soleil, dans une atmosphère trop sèche.
Nos bois sont non traités et non blanchis au 
chlore. Nos bois sont tous issus de parcelles 
gérées de manière durable et responsable.

Le hêtre : bois local, répandu et d’un bon 
rapport qualité / prix.
L’acacia, le poirier : bois supérieurs français.
Le buis : nous fabriquons dans ce bois les 
ustensiles les plus durables qui soient. Leur 
résistance à la chaleur et l’abrasion sont 
inégalées. Le buis français étant victime de 
la pyrale, nous utilisons le buis américain 
“Pequia”.

La totalité de notre gamme 
d’ustensiles de cuisine est 
certifiée Origine France 
Garantie. En choisissant 
notre gamme, vous assurez la 

traçabilité des produits, vous garantissez leur 
origine et vous encouragez les entreprises 
qui fabriquent en France.

Objectif zéro déchet : Notre matière 
première est le bois massif. Rien n’est perdu ; 
les petits bouts chauffent notre atelier, et les 
copeaux sont cédés pour faire de litière pour 
animaux, et des toilettes sèches. Nos cartons 
d’expédition proviennent de récupération. 
Nos articles n’ont pas d’emballages 
individuels.
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PLANCHES À DÉCOUPER ET À SERVIR
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NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAUPlanche ÉPAISSE
Hêtre 
 Epaisseur 38 mm  I  Dimensions 40 x 28 cm
 Aux deux extrémités, embouts vissés inox.
 Plateau massif une pièce de bois sans colle.

Poignées usinées dans 
les embouts, avec ou 
sans rigole. 

Poignées «  Yachting », 
inox massif poli brillant,
véritables taquets de bateau.

Planche OVALE
Hêtre 

 Epaisseur 38 mm

Une seule pièce de 
bois sans colle.
Avec et sans rigole.

 Epaisseur 25 mm

Avec et sans rigole.

CHEVALET pour planche de 38 mm

Permet de ranger et exposer 
la planche verticalement en 
toute sécurité.

Planche « LA NATIONALE »
                                           (marque déposée INPI)

Hêtre 
 Epaisseur 38 mm  I  Dimensions 59,5 x 25 cm
 Plateau massif une seule pièce de bois sans colle

Cerclage laiton poli brillant, ou inox brossé. 
Cerclage réalisé à Villedieu-les-
poêles par un artisan dinandier 
Métier d’Art.
Avec ou sans rigole.

Inox brossé

Laiton 
poli
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NOUVEAU

NOUVEAU

PLANCHES À DÉCOUPER ET À SERVIR

 Ronde

Hêtre 
 Epaisseur 20 mm
 Diamètre 30 cm

Avec rigole. 

CHEVALET pour planche de 25 mm

13 x 60 cm

13 x 80 cm

13 x 100 cm

Planche À PERSIL
Hêtre 
 Epaisseur 15 mm
 Extrémité paraffinée

30 x 13 cm

35 x 16 cm

40 x 19 cm

45 x 22 cm

50 x 26 cm

Planches MONOBLOC 
 Rectangulaire

Hêtre 
 Epaisseur 25 mm
 Extrémités paraffinées.

Une seule pièce de bois
sans colle. Avec rigole. 

35 x 22 cm

38 x 25 cm

40 x 28 cm

50 x 30 cm

60 x 40 cm

Mini PLANCHETTE
Hêtre 
 Epaisseur 15 mm  I  Longueur 20 cm  I  Largeur 8 cm

Planche APÉRO
Hêtre 
 Epaisseur 15 mm  I  Largeur 13 cm
 Extrémité paraffinée

Toutes nos planches peuvent être 
personnalisées par gravure au laser.
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SABOT À HUÎTRESROUABLES À CRÊPES

CUILLÈRE À MIEL

Rouable PLAT
En buis Péquia 
 Epaisseur 6 mm 
 Manche en hêtre, longueur 25 cm

Démontable

14 cm

16 cm

18 cm

20 cm

22 cm

Rouable ROND
En buis Péquia 
 Diamètre 15 mm 
 Manche en hêtre, longueur 25 cm

Non démontable

15 cm 

20 cm

Sabot À HUÎTRES
                                           (modèle déposé INPI)

Hêtre 
 12 x 8 cm

Médaille de Bronze du Concours Lépine 
International Paris 2022.

Ce produit a bénéficié d’un programme 
européen de financement.

Couteau À HUÎTRES                                          

 Manche en hêtre, deux rainures.
 Lame française en inox trempé.
 Longueur 15 cm

Produit non certifié Ofg

En buis péquia 
 Longueur 20 cm.

Tournée en un seul carrelet de bois, sans colle.

POUR OUVRIR LES HUÎTRES SANS RISQUES.
Travaille en bord de table, et pas dans la main.
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SPATULES

ROULEAU À PIZZA

Autres dimensions sur demande.

Spatule EN BUIS PÉQUIA
 Epaisseur 15 mm

Bois qui reste toujours dur
Résistance supérieure à la chaleur et à l’abrasion

20 cm

25 cm

30 cm

35 cm

40 cm

45 cm

50 cm

55 cm

60 cm

Spatule À POÊLE
En buis Péquia 
 Epaisseur 8 mm  I  Longueur 30 cm

Pour gratter le fond des poêles sans les rayer.
Biseau centré, pour utilisation par droitier et 
gaucher.

Spatule
EN GRANDES DIMENSIONS
Hêtre

70 cm

80 cm

90 cm

100 cm

110 cm

120 cm

130 cm

140 cm

150 cm

160 cm

180 cm

200 cm

Largeur 55 mm

Largeur 105 mm

NOUVEAU

Spatule À PLANCHA
En buis Péquia 
 Epaisseur 8 mm  I  Longueur 30 cm

Pour gratter les planchas sans les rayer.

Hêtre 

 53 x 3  cm
 Non paraffiné

Pour abaisser les pâtes fines et larges : pizza, 
tartes fines, flammenkueche, pâtes orientales...



ROULEAUX À PÂTISSERIE
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PILONS

MINI Rouleau
Hêtre 
 25 x 3 cm
 Paraffiné

Pour les petits cerclages, pour les petites mains, 
pour les enfants cuisiniers... 

Rouleaux DROITS PARAFFINÉS
Hêtre

40 x 4,6 cm

50 x 4,6 cm

65 x 4,6 cm

Acacia

40 x 4,6 cm

50 x 4,6 cm

Buis péquia

40 x 4,6 cm

50 x 4,6 cm

Sur demande, fabrication de rouleau 
en bois d’exception : wengué, padouk, 
ébène, palissandre...
Selon l’essence, peut ne pas être certifié Ofg.

Pilon À FONCER
Buis péquia 
 Diamètre 2,5 cm  I  Hauteur 6 cm
 Paraffiné

Pour foncer les fonds de tartelettes.

Pilon POUR MORTIER
Bois de poirier 
 Diamètre 6 cm  I  Longueur 21 cm
 Paraffiné

Pilon PRESSE PURÉE
Bois de poirier 
 Diamètre 9 cm  I  Longueur 25,5 cm

Modèle centenaire. Pour faire une purée écrasée, 
et non passée.

Pilon À COCKTAIL
Hêtre 
 Diamètre 2,8 cm  I  Longueur 13 cm

Pilon POUR TAMIS CHINOIS
Hêtre 
 Diamètre 5,5 cm  I  Longueur 25,5 cm



Meubles présentoirs
Présentoirs solides, conçus spécialement pour ranger

et mettre en valeur nos produits.
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GAMME COMPLÈTE

Hauteur : 2,10 m 
Largeur : 0,65 m

Profondeur : 0,60 m

SABOTS À HUITRES

Hauteur : 60 cm
Largeur : 38 cm

Profondeur : 25 cm

12 sabots

Possibilité de fabrication d’autres modèles de présentoirs.

Prix nous consulter.


